SASHIMI (ROHES FISCHFIELT)

SASHIMI IST DIE PURSTE FORM VON SUSHI UND IST LEDIGLICH DER ROHE, FEIN
FILETIERTE, GANZ FRISCHE FiscH. FUR DIESE SUSHIFORM WIRD AUSSCHLIESSLICH
BESTES FILET VERWENDET, DAS MIT EINEM SPEZIELLEN MESSER IN DUNNE SCHEI-
BEN GESCHNITTEN WIRD.

GROSS

24,00 GROSS
MITTEL 20'00
]3,00 MITTEL
——— 11,00
90 MAGURO Ly
6 OO KLEIN
THUNFISCH B e LAcHs B 5,00
GROSS
23’00 GROSS
MITTEL ]7'00
]2[00 MITTEL
e ——— 10,50
92 MAGURO 5'“55'8 93 MORIA-
TO SAKE THuNFIsCH WASE GemiscHTER FiscH B
UND LAcHs B

HOSO MAKI (JAP. 'DUNNE ROLLE')

SIND DUNNE, AUS EINEM HALBEN NORIBLATT (ALGENBLATT) HERGESTELLTE
REISROLLEN, DIE MIT FISCH ODER GEMUSE GEFULLT WERDEN. DIE FERTIGE ROLLE
WIRD IN SECHS GLEICH KLEINE STUCKE GESCHNITTEN.

81 TEKKA 4,50
THUNFISCH B

82 AVOCADO 3,80
AVOCADO

83 SAKE 4,50
LAcHs B

84 ASUPARA 3,80
GRUNER
SPARGEL

85 SHINKO 3,80 86 KAPPA 3,20
EINGELEGTER GURKE UND
RETTICH SESAM ?

URA MAKI (‘INSIDE OUT ROLL')

BEI DIESER SUSHIFORM WERDEN DIE ZUTATEN WIE
4,80 FiscH UND GEMUSE DIREKT VOM NORIBLATT UMHULLT
UND DER REIS BEFINDET SICH AUSSEN AN DER ROLLE

87 TETSU

THUNFISCH,
SCHNITTLAUCH 2

100 ALASUKA4,90 101 SAKE 4,90 102SAKE 4,90
LacHs, GURKE, KAWA  esga- MANGO?
SESAM TENE LACHSHAUT, LAcHs, MANGO

GURKE, SESAM

103 PIRIKARA 26,00 104UNAKYU® 6,80 105PHILADEL- 6,30
THUNFISCH PIKANT, AAL, GURKE, PHIA BE GARr-
Rucola, THUNRSCH SESAM NELEN, Rucola,
FLOCKEN FRISCHKASE

106 CALIFORNIA®%, 30

GARNELEN, GURKE,
Avocapo, Fluc-
FISCHKAVIER

107TAMAGO<*4,30
OMLETT, GURKE
SESAM

108TEMPURA™E 6, 90
FRITTIERTE GARNELEN,
Sesam, GURKE,
FRISCHKASE

109AIKO 8 4,50

RAUCHERLACHS, SPARGEL, RUCOLA
APFEL, FRISCHKASE, FRISCHKASE

KORIANDER

110 SAYURI £ 4,50

SCHWARZER SESAM

111 TOMOKO'8,00
FRITTIERTE ENTE, SE-
SAM, SCHNITTLAUCH
PIKANTE SAUCE

112 YOKO'c 7,50

EBACKENES HOHN-
CHEN, MANGO,
GURKE, SESAM

113 HITOMI &
FRITTIERTER TASCHEN-
KREBS, AVOCADO,
GURKE, KAVIER VOM
FLIEGENDEN: FiscH

8,80 114 SHISO & 6,00

LAcHS PIKANT,
FLIEGENFISCH
Kavier, SHisoB-
LATTER, GURKE

115YASU® 5,80
LAcHs, RETTICH
SCHNITTLAUCH
ROTER SHISO

116 FlSCH

SUSH]I -

MIX PLATE

140

141

142

143

HASUKO ¢ 9,80
4 Niciri + 1 UrA MAKI

HYUGA ®
6 NiGIRI + 1 UrA MAKI

ICHIMORI ®
8 NiGIrI + 1 URA MAKI

YOSHIDA ®
10 NiGiri + 1T URA MAKI

12,80

15,80

18,80

6,00

ABCHEN®
LACHS ODER THUN-
FISCH PIKANT, TM
KNUSPR. TEMPURATEIG

135NAOMI 5,50
AvoCADO, KreBs-
FLEISCH, FRISCHKASE
IN_KNSUPR.
TEMPURATEIG

142 143

SUSHI & SASHIMI -

MIX PLATE

150

151

152

o

TOKYO @
4 Nicrr + T Ura maki +
SASHIMI Mix

OSAKA &
6 NiGIrI + 1 UrA MAKI +
SAsHIMI Mix

SAKURAJIMA ¢ 24,80
8 NiGIRI + 2 UrRA mMakI +
SASHIMI Mix

‘NAMY’ ® 27,80
10 Nicri + 2 UrRA MAKI +
SASHIMI Mix

15,80

18,80

SPEZIAL ROLLEN| INSIDE OUT ROLLS

SUSH]I -

MIX VEG.

144

145

BUDDHA 11,80
4 NiGIrI +

1 TAMAGO MAKI +

1 KANPYO MAKI

SAISHOKU 12,00

1 SAYURI MAKI +
1 KAPPA MAKI +
1 SHINKO MAKI

120YUKIKO B£11,90

121 HAMA® 12,90
AL LACHS ON FRITTIERTER TASCHEN
TOP, GEBRATENE KREBS, AVOCADO,

LAcHSHAUT, GUR-
KE, FRISCHKASE,
LACHSKAVIAR

GURKE, KAvIAR vOM
FLIEGENDEM FiscH,
FLAMBIERTER LACHS,
INGWE-, AALSOSSE

‘TAI'
123 ROLLE ©

11,00

1220OCHI®* 11,00
THUNFISCH,
VOCADO,
RAUCHERLACHS O.
FRISCHEM LACHS,
PARGEL, SESAM,
AALSOSSE

FRITTIERTES KREBS-
FLEISCH, AVOCADO,
FLIEGENFISCH KAVIER,
THUNFISCH OD. LACHS
oD. WEISS-FISCH,
PIKANTE SAUCE

124 LUNGS’ 11,50
RgLLE §rE

FRITTIERTE GAR-
NELEN OD. LACHS
QD. THUNFISCH,
SPARGEL, FRISCH-
KASE, RUCOLA,
VOCADO ON'TOP

125’ AMY’ 12,90

LLE B,E.J
EBRATE 126 RAI'\I;‘IBOW0,00
Ao FRISCH- A
VOCADO
Eﬁééé‘é."‘éﬁ"o' SPARGEL, FRISCH-
AVIAR, SESAM, _lf_ASE SESAM,
ERSCHIEDENE HUNFISCH ON

AUCE, VERSCH. TOP, INGERSOSSE
FiscH oN TOP r

129KOSHO & 11,90
THUNFISCHTATAR,
Avocapo, Ruco-

128YUKK] & 11,90

AL, SPARGEL,” LA THUNFISCH ON
FRISCHKASE, TOP, INGWER- UND
AVOCADO ON ALSOSSE
TOP, PIKANTE —

MAYo UND
AALSOSSE

131 TRAS 11,50

ROLLE GEBRATENE
LACHSBAUCH,

ETTICH, FLAMBIER-

TER LACHS ON TOP

131 THOMMYSI1,50
ROLLE ®’
GEBRATENER LACHS-

BAUCH, AVOCADO,
SESAM, PIKANTE
SAUCE, FLAMBIERTER
THUNFISCH ON TOP,
FRISCHER LACHS

133KIMORA 8,50
YOKO CURRY
BERITTIERTE
ARNELEN,
AVOCADO
PIKANTE SAUCE,
CURRY TOPPING

MANGO, GURKE,
RucoLA, RETTICH,
AVODACO ON TOP

127 SHIZU & 11,90
LACHSTATAR,
GURKE, AvOCa-
DO, AALSOSSE.
LACHSKAVIAR
FLAMBIERTER LACHS
ON TOP

130KIMOKO®10,50
GEBRATENE LACHS-
AUT, RETTICH,
VOCADO, AAL-
SOSSE, MANGO,
SESAM, LACHS ON TP

132 AKEMI 8.00
YOKO CURRY
GEBACKENES
HUHNCHEN, GURKE,
PIKANTE SAUCE,

CURRY TOPPING

134 HARUKO 14 90
ELUXE BAfrir-
TIERTE GARNELEN
GURKE AVOCADO,
FLAMBIERTER LACHS
ON TOP
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VORSPEISEN & SUPPEN

HAUPTSPEISEN

SPEZIALITATEN DES HAUSES

01 MINI FRUHLINGSROLLEN (6sT1) A mit GEmUSEFiL=—— 3,50
LUNG, SERVIERT MIT SUSS-SAUER-Dip

02 GYOZA (5s1) AP 4,00
TEIGTASCHEN MIT EINER HUHNCHEN-UND GEMUSEFULLUNG,
SERVIERT MIT-SOJASAUCE

03 GOLD ROLLS (2s1) A 4,50
HAUSGEMACHTE VIETNAMESISCHE FRUHLINGSROLLEN GEFULLT
MIT SCHWEINEHACK, GLASNUDELN, KOHLRABI, KAROTTEN,
MORCHELN UND ASIATISCHEN KRAUTERN, SERVIERT MIT
SUss-SAUER Dip

04 SUMMER ROLLS (2sT) ® IN REISPAPIER 4,50
UMMANTELTE ROLLEN GEFULLT MIT HOHNCHENFLEISCH, GAR-
NELEN, FRISCHEN SALATBLATTERN, MINZE, KORIANDER UND
RESINUDELN, SERVIERT MIT-HoisIN-Dip

05 CARPACCIO A LA NAMY ® HAUCHDUNN GESCHNITTE- 6,50
NER LACHS ODER THUNFISCH IN INGWERSOSSE

06 CRISPY POCKET (3s1) 8 4,50
IN EINEM KARTOFFELNEST UMMANTELTE RIESENGARNELEN,
SERVIERT MIT SUSS-SAUER Dip

07  SPICY SAT (2s1) © pikANT, MARINIERTE HUHNERFLEISCH- 5,00
SPIESSE, SERVIERT MIT ERDNUSSSAUCE

08 TATAKI A® 11,90
GEGRILLTER THUNFISCH MIT SESAM, INGWERSOSSE

09 LEMON SHRIMP SOUP B GARNELENSUPPE MIT 5,00
TOMATEN, LIMETTENBLATTERN, GALANGALWURZELN,
ANANAS UND ZITRONENGRAS, SCHARF

12  CRISPY CHICKEN SALAT A HUHNERBRUSTFILET IN EINER 6,50
DUNNEN KNUSPERPANADE MIT FRISCHEN
SALATBLATTERN AN EINEM HAUSDRESSING

13 MANGO SALAT B© rriscHE MANGOSTREIFEN MIT GAR- 7,50
NELENSCHEIBEN, KAROTTEN, PAPRIKA UND SALATBLATTERN
AN EINEM HAUSGEMACHTEN MANGODRESSING, VERFEINERT
MIT GEROSTETEN ERDNUSSEN

14 SASHIMI SALAT ®P friscHE FisCHFILETSCHEIBEN (ROH) 9,50
MARINIERT MIT EINER WASABI-SOJA SAUCE
AUF BUNTEM SALAT AN EINEM HAUSDRESSING

15 AVOCADO SALAT FrRisCHE AVOCADOSCHEIBEN AUF [00)
BUNTEM SALAT AN EINEM HAUSDRESSING

16  SEETANG SALAT, KLEIN ’ 4,00
HAUSGEMACHTER SEETANGSALAT IN SESAMOL
EINGELEGT NACH JAPANISCHER ART

17 EDAMAME, KLEIN GRUNE JAPANISCHE 4,00

BOHNEN MIT MEERSALZ GEDAMPFT

21  A. THAI CURRY rote CURRY SOSSE MIT
KokosMiLCH, VERSCH. GEMUSE, LIMETTENBLATTER, ZITRO-
NENGRAS UND-THAI BASILIKUM

B. AVOCADO CURRY

EINE HARMONIE AUS HAUSGEMACHTEM AVOCADO-ERBSEN-
Purée UND GRUNEM CURRY, DAZU SUSSER MINIMAIS,
KArROTTEN, BrOKKOLI, ZUCCHINI, CHAMPIGNONS

C. MANGO CURRY

SELBSTGEMACHTE MANGO-K0ok0S-CURRY SOSSE
MIT SUSSEM MINIMAIS, GRUNEN BOHNEN,
ZuccHiNt, -Brokkotl, KaroTTEN, CHAMPIGNONS

D. ERDNUSS CREME ¢
SELBST KREIERTE, HERRLICH CREMIGE ERDNUSS SOSSE MIT
KokoSMILCH, VERSCH. GEMUSE, SUSSEM MINIMAIS

ALLE HAUPTSPEISEN WERDEN MIT DUFTENDEM
JASMINREIS SERVIERT UND SIND WAHLWEISE MIT:

+ VEGETARISCH 8,50
+ Toru P 9,50
+ HAHNCHEN 10,50
+ HUHNERBRUST IN KNUSPRIGER PANADE # 11,50
+ KNUSPRIGE ENTENBRUSTFILET 13,00
DESSERTS

160 KUGEL EIS E GRUNER TEE ODER SESAM 1,80

161 MOCHIEIS ¢ 3,50
JAPANISCHER REISKUCHENEIS MIT KOKOSSAUCE

162 ‘BLACK RICE’ scHwaARZER KLEBREIS MIT 4,00
KOKOSSAUCE UND FRISCHEN MANGOSTUCKEN

163 JASMINE CREME BRULEE setasTGEMACHT £ 3,80

ALLERGENE:

A GLUTENHALTIGES GETREIDE B FiscH UND KreesTIERE C EiEr D SoJA E MiLcH

F ScHALENFRUCHTE G ERDNUSSE H SELLERIE | SENF J SESAMSAMEN
K ScHWEFELDIOXID UND SULFITE L LUPINEN M WEICHTIERE

ZUSATZSTOFFE:

1 MiT FARBSTOFF 2 MIT KONSERVIERUNGSSTOFFEN 3 KOFFEINHALTIG 4 CHININHALTIG
5 MIT SUSSUNGSMITTELN 6 ENTHALT EINE PHENYLANANINQUELLE 7 KREBS EISCHIMITAT
8 MIT ANTIOXIDATIONSMITTELN 9 GESCHWEFELT 10 MIT PHOSPHAT 11 MIT MILCHEIWEISS

12 GEsCHWARZT 13 FORM EISCHERZEUGNISSE 14 MIT GESCHMACKSVERSTARKER

17 UNTER VERWENDUNG VON SAHNE (WIR KOCHEN OHNE GLUTAMAT!)

ALLE PREISE IN EURO INKL. MWST. & BEDIENUNG

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

HA NOI BOWL AP REISNUDELN MIT SELBSTGEMACH-
TEN, SCHWEINEHACKGEFULLTEN FRUHLINGSROLLEN,
KoHLRABI, KAROTTEN, MORCHELN, SOJASPROSSEN,
SALATBLATTERN, MINZE UND KORIANDER AN EINER
HAUSGEMACHTEN LIMETTENSAUCE NACH NORDVIETNAME-
SISCHER ART

SAI GON BOWL © REISNUDELN MIT MARINIERTEN
RINDERFILETSTREIFEN UND SALATBLATTERN, AROMATISIERT
MIT ASIATISCHEN GEWURZEN: AN EINER HAUSGEMACHTEN
LIMETTENSAUCE, VERFEINERT MIT ROSTZWIEBELN UND GER-
OSTETEN ERDNUSSEN NACH SUDVIETNAMESISCHER ART

BBQ PORK BOWL © REISNUDELN MIT GEGRILLTEN
SCHWEINENACKEN IN EINER ZITRONENGRASMARINADE,
DAZU SALAT, MINZE UND KORIANDER AN EINER HAUS-
GEMACHTEN LIMETTENSAUCE, VERFEINERT MIT ROST-
ZWIEBELN, GEROSTETEN ERDNUSSEN UND EINER HoISIN
SAUCE ON TOP

TERIYAKI STYLE GEGRILLTES HAHNCHENBRUSTFILET
IN"EINER HERZHAFT, WURZIGEN TERIYAKI SOSSE, DAZU
VERSCH. GEMUSE, SERVIERT MIT DUFTENDEM JASMINREIS

SATE CHICKEN PLATE ©

SAFTIGE HAHNCHENSPIESSE MIT VERSCH. GEMUSE,
VERFEINERT MIT ROSTZWIEBELN UND GEROSTETEN
ERDNUSSEN,DAZU SUSSKARTOFFELPOMMES WAHLWEISE
MIT ERDNUSS- ODER CURRY SOSSE

DUCKY THAI LAAB kroSSE ENTENBRUST-

WURFEL, PIKANT-MARINIERT-AUF-FRISCHEN SALATBLATTERN,
PaprikA, ZWIEBELN, TOMATEN, CHiLLis, MINZE UND
KORIANDER, VERFEINERTMIT GEROSTETEM REISPULVER,
SERVIERT MIT DUFTENDEM JASMINREIS

SALMON BBQ PLATE ® GEGRILLTES LACHSFILET-AUE
VERSCH. GEMUSE, VERFEINERT MIT EINER WURZIGEN
TERIYAKI- SOSSE-UND-FRISCHEM ZITRONENSAFT, SERVIERT
MIT DUFTENDEM JASMINREIS

PAGODAS PLATE, VEGAN GEDAMPFTES GEMUSE
MIT GEBRATENEM TOFU AN EINER LEICHTEN SOSSE NACH
ART DES HAUSES, SERVIERT MIT DUFTENDEM JASMINREIS

HOT BEEF
GEBRATENES RINDFLEISCH MIT CHILI, ZITRONENGRAS UND
GEMUSE, SERVIERT MIT DUFTENDEM JASMINREIS

THAI PEARL

GARNELEN MIT THAI-CURRY-KOKOSSOSSE,
ZITRONENGRAS, TOMATEN UND GEMUSE,
SERVIERT MIT DUFTENDEM JASMINREIS

10,50

11,50

11,00

12,00

12,50

11,00

13,50

10,50

11,50

13,50

NIGIRI (JAP. ‘GRIFF SUSHI")

BEI DIESER SUSHIFORM WIRD EINE KLEINE MENGE SUSHIREIS ZU EINER

SCHMALEN, FINGERLANGEN ROLLE GEFORMT UND DANN MIT FRISCHEM FiscH

ODER TAMAGOYAKI (OMELETT) BELEGT.

60 SAKE 2,70 61 TAI 2,70
LacHs B

63 HIRAME 2,90
MeererAssEe B STEINBUTT B

64 TAKO 2,50

5 - 65 INARI 2,20
KTOPUS

FRITTIERTER
Toru

66 TAMAGO 2,00
OMLETT ©

69 SHIMA 2,60
SEEWOLF B

68 SABA 2,40
MAKRELE &

71 EBI 3,00
GARNELE B

72 HOTATE 3,20

70 MAGURO 3,00
JAKOBSMUSCHEL M

THUNFISCH ®

73 IKURA 3,00

74 UNAGI 3,50 75 HOKKIGAI 2,40
LACHSKAVIER

SUSSWASSERAAL TROGMUSCHEL M

78 HAMACHI 2,90
GELBSCHWANZ-
FISCH B

76 AMAEBI 2,80
sUSSE GARNELE B

77 TOBIKKO 2,90
FLUGFISCH-
KAVIAR



